
Desayunos - Breakfast
----- Servicio de 6:00 AM a mediodia -----

Estimado Huésped, le recordamos que para su experiencia gastronómica en la habitación, ”room service” ya sea el desayuno, almuerzo o  cena, 
cada huésped registrado tiene derecho a una entrada, un plato principal, un postre y una bebida por persona, por habitación.

----- Service hours from 6:00 AM to noon  -----
Dear Guest, A gentle reminder that for your in room dining experience, whether it be breakfast, lunch or dinner, 

each registered guest is entitled to one appetizer, main course, dessert and drink per person, per room. 

Jugos y Frutas Tropicales - Tropical Juices and Fruit
Jugo Fresco / Freshly squeezed Juice

Naranja, toronja, zanahoria, papaya o melón / Orange, grapefruit, carrot, papaya or cantaloupe

Smoothies de Frutas / Fruit Smoothies
Yogurt natural, miel y fruta / Plain yoghurt, honey and fruit

Plato de Fruta Tropical / Tropical Fruit Plate
Fruta de temporada / Seasonal fruit

Suprema de Toronja / Grapefruit supreme

Cereales y Yogurts - Cereals and Yoghurt
Su elección de cereales* con leche / Selection of cereals* and milk

CORN FLAKES, ZUCARITAS, CHOCO KRISPIS, ALL BRAN, SPECIAL K, FRUIT LOOPS

Avena Caliente / Hot Oatmeal
Con almendras tostadas y pasas / With toasted almonds and raisins

Yogurt natural o de frutas individual / Natural or fruit yoghurt (125 g)

INGREDIENTES ADICIONALES: FRESAS, PLÁTANO, COCO RALLADO O PASAS, QUESO COTTAGE
ADDITIONAL TOPPINGS: STRAWBERRIES, BANANA, COCONUT FLAKES OR RAISINS, COTTAGE CHEESE

Huevos al Gusto - Eggs Cooked to your taste
Huevos al gusto / Eggs any style (2 pcs)

Dos huevos preparados a su gusto / Two eggs cooked to your taste

Omelette de tres huevos / Three-eggs omelette
Con sus ingredientes favoritos: jamón, chorizo, tomate, champiñones, huitlacoche, pimiento y queso suizo, gouda o cheddar

Select your favorite ingredients: ham, spanish sausage, tomato, fungi, mushrooms, bell pepper, swiss, gouda or cheddar cheese

Huevos “Benedictine” / Benedictine Eggs (2 pcs)
Muffin, lomo canadiense y salsa holandesa / Muffin, Canadian bacon and Hollandaise sauce

ESTOS PLATILLOS SON SERVIDOS CON PAPA RALLADA, SU ELECCIÓN DE PAN TOSTADO, MANTEQUILLA Y MERMELADAS. 
ABOVE DISHES ARE SERVED WITH: HASH BROWN, YOUR CHOICE OF TOASTED BREAD, BUTTER AND PRESERVES.

Especialidades Mexicanas - Mexican Specialties
Huevos Motuleños / Eggs “Motuleños”

Fritos sobre tortilla de maíz, bañados con salsa roja, jamón, chícharos y plátanos fritos
Fried eggs over corn tortilla, topped with mild red chili sauce, ham, green peas and fried plantains

Huevos Rancheros / Eggs “Rancheros”
Fritos sobre tortilla de maíz, bañados en su tradicional salsa “ranchera” 

Fried eggs over corn tortilla, with “ranchera” sauce 

Chilaquiles con pollo / “Chilaquiles” with chicken
Cubiertos con salsa verde o roja, queso y crema 

Corn tortilla chips with shredded chicken topped with your choice of mild green or red chili sauce, cheese and sour cream 

ESTOS PLATILLOS SON SERVIDOS CON FRIJOLES REFRITOS Y TOTOPOS
ABOVE SPECIALTIES ARE SERVED WITH REFRIED BEANS AND CORN TORTILLA CHIPS

Favoritos Internacionales - International Favorites
Salmón ahumado natural / Atlantic smoked salmon (60 g)

Servido sobre bagel tostado y queso crema / Served on a toasted bagel and cream cheese

Pancake natural / Natural pancakes (3 pcs)
Servido con jarabe de maple / Served with maple syrup

Waffles Belgas / Belgian Waffles (1 pc)
Crema batida y jarabe de maple / Whipped cream and maple syrup

Pan Francés / French Toast (2 pcs)
Con canela y jarabe de maple  / With ground cinnamon and maple syrup 

De Nuestra Panadería - From our Bakery Oven
Bagel / Toasted bagel (1 pc)
Con queso crema / with cream cheese

Canasta de pan dulce surtido / Basket of assorted breakfast pastries (4 pcs) 

Pan Tostado / Toast (4 pcs)
Blanco o integral / White or whole wheat

Bajo en Calorías - Health Corner
Yogurt bajo en calorías / Light Yoghurt (125 g) 

Pan multigrano hecho en casa / Homemade multigrain bread (4 pcs)

Comida y Cena - Lunch and Dinner
----- Servicio de mediodia a 6:00 AM -----

Estimado Huésped, le recordamos que para su experiencia gastronómica en la habitación, ”room service” ya sea el desayuno, almuerzo o  cena, 
cada huésped registrado tiene derecho a una entrada, un plato principal, un postre y una bebida por persona, por habitación.

----- Service hours from noon to 6:00 AM  -----
Dear Guest, A gentle reminder that for your in room dining experience, whether it be breakfast, lunch or dinner, 

each registered guest is entitled to one appetizer, main course, dessert and drink per person, per room.

Ensaladas - Salads
Ensalada César con queso parmesano y crotones / Caesar Salad with parmesan cheese and croutons

Ensalada César con pechuga de pollo / Caesar Salad with chicken

Ensalada de jitomate y queso búfalo con albahaca / Vine-ripened tomato and buffalo mozzarella salad with basil

Sopas - Soups
Sopa de lima con Pollo / Yucatan chicken lime soup (180 ml)

Caldo de pollo, pimiento, cebolla, lima y juliana de tortillas / Chicken broth, bell pepper, onion, lime and strips tortillas

Consome de Pollo con arroz y verduras / Chicken soup with rice vegetables and shredded chicken 

Sándwiches
Club Sándwich (70 g)

Con pechuga de pollo, lechuga francesa, jitomate y tocino / With chicken supreme, bibb lettuce, tomato and bacon

Sándwich A.L.T / A.L.T. Sandwich (180 g)
Aguacate, lechuga francesa, jitomate en pan blanco o Integral tostado y mayonesa de albahaca

Avocado, bibb lettuce and tomato, basil mayonnaise on toasted white or whole wheat bread

Original B.L.T / B.L.T. Sandwich (180 g)
Con tocino, lechuga y tomate en pan blanco o integral tostado

With bacon, lettuce and tomato on toasted white or whole wheat bread

Hamburguesa Black Angus / Burger Black Angus (200 g)
Hamburguesa Black Angus de res sobre pan de ajonjolí con lechuga francesa, jitomate, cebolla asada, tocino, pepinillos y queso

Burger Black Angus Beef on burger bun, bibb lettuce, tomato, sautéed onions, bacon, pickles and cheese

Pepito con filete de res / The “Pepito” steak sandwich (220 g)
Sobre pan baguette, frijoles refritos, tomate, cebolla asada, guacamole y lechuga

Sered on a French roll with refried beans, tomato, sautéed onions, guacamole and lettuce

TODOS LOS SÁNDWICHES SON SERVIDOS CON PAPAS A LA FRANCESA (130 g)  
ALL SANDWICHES ARE SERVED WITH FRENCH FRIES

Pizza Gourmet
Pizza 4 Estaciones / Four Seasons pizza (12”)

Mozzarella, jamón, champiñones, alcachofa, aceitunas verdes y negras
Mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, green and black olives

Pizza Napolitana / Napolitan Pizza (12”)
Mozzarella, tomate rebanado, ajo y aceite de oliva / Mozzarella cheese, sliced tomatoes, garlic and olive oil

Pizza clásica / Classic Pizza (12”)
Jamón y queso mozzarella / Ham and mozzarella cheese pizza

Pizza de pepperoni / Pepperoni Pizza (12”)

Pizza Vegetariana / Vegetarian Pizza (12”)
Mozzarella, pimientos rojos y verdes, cebolla, jitomate, champiñones, alcachofa, aceitunas verdes y negras

Mozzarella, red and green bell pepper, onions, tomato, mushrooms, artichokes, green and black olives

INGREDIENTES ADICIONALES: CHAMPIÑONES, PIMIENTO, SALAMI, PEPPERONI, PIÑA, QUESO ROQUEFORT Y ACEITUNAS NEGRAS O VERDES
ADDITIONAL TOPPINGS: MUSHROOMS, GREEN PEPPER, SALAMI, PEPPERONI, PINEAPPLE, BLUE CHEESE AND GREEN OR BLACK OLIVES

Especialidades Mexicanas - Mexican Specialties
Quesadillas, de pechuga de pollo / Quesadillas, grain fed chicken (140 g)

Acompañadas con guacamole / Served with guacamole

Quesadillas, la vegetariana / Quesadillas, the vegetarian
Con champiñones, pimiento y cebolla. Acompañadas con guacamole  / With mushrooms, bell pepper and onion. Served with guacamole

Fajitas a su elección de res o pollo / Fajitas, your choice of beef or chicken (180 g)
Con cebolla, pimiento, frijoles y guacamole / With onions, bell pepper, beans and guacamole

Fajitas Vegetarianas / Vegetarian Fajitas (180 g)
Con cebolla, pimiento, calabaza, zanahoria, champiñones, frijoles y guacamole
With onions, bell pepper, zuchini, carrot and mushrooms beans and guacamole

Alrededor del Mundo - Around the World Specialties
Pesca del día / Catch of the day (220 g)

Con arroz y verduras salteadas a la mantequilla / Accompanied with rice and sautéed vegetables

Spaghetti en aceite de olivo / Spaghetti with olive oil 
Con ajo frito y perejil / Fried garlic and parsley

Spaghetti Bolognesa / Spaghetti with Bolognesa sauce

Pasta Penne al pomodoro / Penne pasta with pomodoro sauce (390 g)

Medallones de res / Beef tenderloin (220 g) 
Con pure de papa, verduras y aderezo de raíz fuerte / With mashed potato and vegetables, horseradish dressing

Postres - Desserts
Pastel de queso con fresas / Cheesecake with strawberries (170 g)

Salsa de frambuesa / Raspberry sauce

Pastel Fudge de Chocolate / Chocolate Fudge Cake (170 g)
Ganache y mousse de chocolate y salsa de vainilla / Ganache and dark chocolate mousse, vanilla sauce

Pay de manzana / Apple pie
Salsa de caramelo / With caramel sauce

Helado / Ice cream
Vainilla, chocolate o fresa / Vanilla, chocolat or strawberry

2 BOLAS / 2 SCOOPS

Menu´de Ninos - Kids Menu
----- Servicio de mediodia a 6:00 AM -----

Estimado Huésped, le recordamos que para su experiencia gastronómica en la habitación, ”room service” ya sea el desayuno, almuerzo o  cena, 
cada huésped registrado tiene derecho a una entrada, un plato principal, un postre y una bebida por persona, por habitación.

----- Service hours from noon to 6:00 AM  -----
Dear Guest, A gentle reminder that for your in room dining experience, whether it be breakfast, lunch or dinner, 

each registered guest is entitled to one appetizer, main course, dessert and drink per person, per room.

Entradas - Appetizers
Caldo de pollo con pasta y pollo / Chicken broth with pasta and chicken (200 ml)

Sándwich de jamón de pavo y queso / Turkey ham and cheese (70 g) 
Con lechuga y tomate / With lettuce and tomato

Canasta de papas a la Francesa con catsup / Basket of french fries with ketchup (150 g)

Macarrones con Queso / Classic Mac and cheese (180 g)

Plato de frutas tropical / Tropical fruit plate (150 g)

Plato Fuerte - Main Dish
Hamburguesa de res con papas Francesa / Beef Burger with French fries (110 g)

Hamburguesa Black Angus de res sobre pan de ajonjolí con lechuga francesa, jitomate, cebolla asada, pepinillos y queso
Burger Black Angus Beef on burger bun, bibb lettuce, tomato, sautéed onions, pickles and cheese

Dedos de pescado empanizados / Fish fingers (110 g)
Con papas a la Francesa / With  French fries

Pizza Margarita / Pizza Margherita (9”)
Tomate y queso / Tomato and cheese

Hot Dog / Hot Dog (65 g)
Con papas a la Francesa / With French fries

Nuggets de pollo / Chicken nuggets (110 g)

Postres - Desserts
Brownies

Con crema batida / With whipped cream

Helado / Ice Cream
Vanilla, chocolate o fresa / Vanilla, chocolat or strawberry

1 BOLA / 1 SCOOP

Gelatinas de sabores / Jello
Fresa, piña, limón, uva / Strawberry, pinneapple, lemon, grape

Bebidas - Beverages
Café recién hecho Regular o Descafeinado / Fresh brewed Coffee Regular o Decaffeinated

Jarra Chica (1 - 2 personas), Jarra Grande (3 - 5 personas) / Small pot, 600 ml (1 to 2 guests), Large pot, 970 ml (3 to 5 guests) 

Variedad de Tés / Selection of teas

Café Expreso (90 ml)

Capuchino (280 ml) 

Mocachino (280 ml)

Chocolate Caliente / Hot chocolate (220 ml) 

Leche entera o descremada / Whole or light milk (200 ml)

Bar Matutino - The Morning Bar
 ----- Horario de 11:00 AM – 11:00 PM unicamente / Service hours only from 11:00 AM to 11:00 PM ----- 

Michelada (355 ml)
Cerveza con salsa inglesa, salsa tabasco, jugo de limón y sal 

Mexican beer with Worcester sauce, Tabasco sauce, lemon and salt

Bloody Mary (200 ml)
Vodka, salsa inglesa, salsa tabasco, jugo de tomate y limón, sal, pimienta, apio  

Vodka, Worcester sauce, Tabasco sauce, tomato juice, lime juice, salt, pepper, celery

Mimosa Tropical / Tropical Mimosa
Con jugo de naranja / With orange juice

Copa Vino Blanco/ White Wine

Copa Vino Tinto / Red Wine

El consumo de carnes, aves, mariscos, crustáceos y moluscos o huevos crudos o poco cocidos podrían aumentar  
el riesgo de contraer enfermedades transmitidas por estos alimentos.

Consuming raw or undercooked meats, seafood, shellfish or eggs may increase your risk of food-borne illness.

Room Service Menu


